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I La gualite pres de chez soi
BOUCHERIE
CHARCUTERIE
TRAITEUR

Plats Préparés et Cuisinés par nos soins.

Viande Bovine provenant de notre elevage.
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La Veritable Saucisse de Bergues

Commandez en ligne S
www.deletablealatable.fr

_ 7. Place de |a République’- 59380.BERGUES: : .
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Pour plus de détails connectez vous sur
www.deletablealatable.fr -> Commandez en ligne -> Noel 2024

# Choux Croquants aux Escargots de Bourgogne
N 10,80 € ia douzaine

= Assortiment de Minis Quiches

T Q 80 € 1 douzaine
= Minis E_npull:lins Blancs Truffés Maison

4 20 € los 100 grs

= Minis Boudins Créoles Maison
N 3,50 € les 100 g

= Vermnes Maison Assorties {{-1 sores)
N T mmEE 25,20 € |a douzaine
= Pain Surprise Charcuterie
ou Charcuterie et Fromage

¥ 3:'!,5'] € la o

= Pain Sur;:_:rﬁse Saumon, Crabe et Thon

b

- B qﬁiﬂﬂﬁ la plic

- Rc::;_her aux Truffes (salufo)

5,-5'] € la prlice

* Minis Cheeseburgers

o 22 B0 € | douzaine

* Croustillant de Gambas aux Céréales préfrite

el oo

- 8,80 € 12 douzaine

= Minis Taquitos aux Légumes 0,50 € 1a piécs
v ou 5,20 € |2 douzaine




» | es Foie Gras Maison
du Sud Quest :
* La Petite Temine de 200 grs
= 31,3!] € la pice

= Foie en Termne & la Coupe
Y 13,80 € s 100gms

* Foie de Canard aux Figues
4 15,20 € tes 100 grs

. F_g::ie de Canard aux Graines Toméfiées
= i 15,20 € les 100 grs

- Lﬂnlg ue Luculus

12,80 € les 100 grs

= Saumon Fume Maison au Bois de Heétre
T 6,40 € tes 100 grs

» Merrine aux Ecrevisses
et son Médaillon de Langouste
B e 3,60 € s 100grs

= 1/2 Langouste & la Pansienne
-4 2400 € 1a plice

= Coquille de Saumon
b 3,20 € ia pibce

* Avocat au Crabe
= 4.4[' € la pice

= Tomate au Crabe
L 3,EEI €la phice

= Tomate au Thon
= 3,20 € ta piéce
= P§té en Crolte de Saumon

e 4 28 € lea100grs
= Pité en Crolite Pyramide Richelieu

I 4,28 € les 100 gres
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= Velouté d'Asperges
e 6,20 € 1 litre

- E!c:udir_'l_s Blancs Mature Maison
= e 2280 € wig

. E!c:udirj_s Blancs aux Truffes Maison
LN 28,80 € kg

= Escargots Pur Beurre Maison

& 5

7,80 € 1a douzsine

= Bouchees aux Ris de Veau
; 5,50 € 1a piéce

3.% € la phiom

4.3[' € la pice

= Cassolette de Ris de Veau aux Girolles

e 8,80 € 1a piéce
- Cas&_t_:rlette de Ris de VYeau Financier

~ BT 11,50 € 1a pidce

. Caﬁﬁnletl:e de Volaille et Foie Gras
=Y 8,80 € i piéce

» Cassolete d'Ecrevisses Sauce Whisky
SR 8,80 € 1a piéce

= Medaillon de Saumon Sauce Langoustine
ekl HYy 8,80 € 1a plice

= Cassolette de Lotte & I'Armoncamne

B 4 10,50 € 1a pidce
= Coquille Saint-Jacques

ol - L 1,20 € lapibce
= Saint- JEIEqI..IE‘S a la Fondue de Poireaux

ol - - ?,EEI €la phicE
= Cassolette de Sole et Crevettes Sauvages Sauce Meuniére

yeoLLHY Q.20 € 1aplice
= Crabe farci

=6 4 80 € 1a piéce

T Crusiach
= Molusque




» Fondant de Poulet farci,
Pomme Duchesse, Rosanno de Carotte

(S
il o, B W

= Paupiette de Dinde aux Girolles,

Poélée Pnimeur, Pomme de Terre Anna
o g 'g',-ﬂ-ﬂ € part

= Miguillette de Chapon Sauce Péngourdine,

Fagot de Hancots Verts, Répe de Pomme de Terre
o 12'.91] € la part

= Carré de Biche & la Frangaise Sauce Grand Veneur,
Paillasson et Poélée Saint-Sylvestre
o g 15,91]E|I|:ﬂﬂ:

s Tournedos de Veau Sauce Morilles, Buisson de
P'c:r!'lrne de Terre a la Sarladaise, Poélée de Carottes
o 13,80 € ja part

= Chiteaubnlland de Dinde Sauce Supréme,
Poélée 4 saisons, Gaufrette de Pomme de Temre
= 9,80 € 12 part

* Lotte Braisée Sauce au Cidre, Riz parfumé, Petits Légumes

DA 16,90 € 1a part
s Corolle de Limande de la Mer du Nord aux 2 Saurmons,

Mille-feuilles de Legumes, Riz Basmau

ik HY E-,E-ﬂﬁllpl't

Tous nos plaks noirs cpet vont au four tradiionnel ou su micrs-onde. Vous pouves richaulfer vos plabs prépanis en touks
phourie, puisque o8 prodult rasiste 3 des températunes jesgus +180°C,




Bouchée aux Ris de Veau cu Coquille Saint Jacques

Fondant de poulet farci
ou Chateaubriand de Dinde Sauce Supréme

Galantine Maison

Cassolette de Volaille et Foie Gras ou Coquille Saint-Jacques
Aiguillette de Chapon Sauce Pengourdine

Porcelet Farci Maison

Saumon Fumé Maison

Cassolette d'Ecrevisses Sauce Whisky
ou Cassolette de Ris de Veau aux Girolles

Tournedos de Veau

Galantine ou Porcelet Maison

Vernnes assorties (2 par personne)
Medaillen de Foie Gras de Canard

Cassolette de Lotte & |"Armoricaine ou Ris de Veau Financier

Lotte Braisée au Cidre ou Carré de Biche a la Frangaise

Tous les menus sont gamnis de [Egumes.
Dans le souci de mieux vous servir :

pensez 8 commander a |"avance !




» Faisan Nature ou Farci
= Chevreuil & Rotr ou pour Civet (cuissot - épaule)
= Roti de Biche, Pavé ou Tournedos

outes les wvolailles buwi&_rﬁ que vous disiver

bﬂ_ﬂ'_l.ﬁ' o desossies b.sm'_uj
72 .

» Poularde des Landes <% = Cuisse de Canard
= Chapon des Landes n f__‘a:'-; crue ou confite
« Dinde des Landes 0-¥ = Pigeon du nord
* Pintade &9 : * Caille
= Chapon de Pintade = Magret Sud-Ouest
= Supréme de Pintade = Rot de Dinde farc
= \olaille de Bresse sur commande truffé ou champignon

et confirmation des foumissewrs = 21C.
» Cuisse de Pintade fermiére  #:9

Farce Foie gras ou Farce Trufféee ou Champignons de
fabrication Maison

Jes Qalantines et Accompagnements
poy VoS éalm:ﬂ?ﬁ Ao t’n.brica:Hnn_ L—pa_f_cnu_

= Galantine de Chapon aux Amandes torréfiées 7 ~ «
* Galantine de Chevreuill aux Mo = = -«

= Galantine de Faisan aux Truffes = =

= Véritable Porcelet Farci aux Pistaches = + .«

= Pété en Crolte d'Oie = & = -

= Pité en Crolite au Saumon 7 < g

= Paté en Crolte Richelieu Pyramide = & =~

= Jambon a I'Os en grosse piéce ou en tranche

E‘|’ blewn S, foutes les viandes Ao jfmt.ﬂﬂi
%.mlf_ﬁ A cLiSiner vous—méme S vous le disiver |

= Bovin de notre Elevage = Porc Duroc d'Olives
= Agneau Frangais = Veau Blanc Bleu
= Cheval Extra




INFORMAT |ON IMPORTANTE :

des pour Noél se feront
décembre dernier delai
et pour celles de la Saint-Sylvestre

97 décembre dernier délai.
ndes les 24 et 31 décembre

3 17h dernier délai.___

Les prises de comman
jusqu’au vendredi 20

jusqu’au vendredi
Retrait des comma
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